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Khối lớp Khối lớp 7 

Hoạt động 

1: Học sinh 

đọc tài liệu 

và thực hiện 

các yêu cầu. 

 

I. Mục đích của chế biến và dự trữ thức ăn 

1. Chế biến thức ăn:  

Tăng mùi vị, tăng tính ngon miệng để vật nuôi thích ăn, ăn được nhiều, dễ 

tiêu hoá. Làm giảm bớt khối lượng, giảm độ thô cứng, khử bỏ chất độc 

hại. 

2. Dự trữ thức ăn: Nhằm giữ thức ăn lâu hỏng và để luôn có đủ nguồn 

thức ăn cho vật nuôi. 

II. Các phương pháp chế biến và dự trữ thức ăn 

1. Các phương pháp chế biến thức ăn 

Có nhiều cách chế biến thức ăn vật nuôi như cắt ngắn, nghiền nhỏ, rang, 

hấp, nấu chin, đường hóa, kiềm hoaó, ủ lên men và tạo thành thức ăn hỗn 

hợp. 

2. Một số phương pháp dự trữ thức ăn 

+ Dự trữ thức ăn ở dạng khô bằng nguồn nhiệt Mặt trời hoặc sấy bằng 

điện, than. 

+ Dự trữ thức ăn ở dạng nhiều nước như ủ xanh thức ăn. 

 

Hoạt động 

2: Kiểm tra, 

đánh giá 

Dặn dò: 

 Học bài 39 

Xem trước bài 40 



quá trình tự 

học. 

 

 


